Osterkarte

Maultaschensuppe mit Zwiebelschmelze

Spargelcremesuppe mit in Butter geschwenkten Niissen

Vorspeise
Spargelsalat mit Shrimps im Balsamicodressing, mit Raucherlachsscheiben und
Ziegenkdse

Lamm- und Fischgerichte
Geschmorte Lammkeule in Rosmarinsauce mit Bratkartoffeln und Speckbohnen *

Lammkotelett’s mit Krauterbutter, Bratkartoffeln und Speckbohnen

Forellenfilet ,Miillerin Art“ mit neue Kartoffeln und Salatteller

In Olivenol gebratenes Zanderfilet mit Spargel, Sc. Hollandaise und neuen Kartoffeln

Frischer Stangenspargel
Spargel mit Sc. Hollandaise und neuen Kartoffeln *

Spargel mit Sc. Hollandaise, verschiedenen Schinken und neuen Kartoffeln
Spargel mit Sc. Hollandaise, Schweinefilet und neuen Kartoffeln

Kalbsriickensteak mit Spargel und Sc. Hollandaise tiberbacken und neuen Kartoffeln

Unsere Weinempfehlung zum Spargel
Lenotti Colle die Tigli Bianco 0,2 L

aus Bardolino strohgelb, frisch, saftig, korperreich siiffig

Griiner Veltliner Sandgrube 13 0,2L

Winzer Krems frischer weifder Sommerwein mit dezenter Saure, trocken
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Hausspezialititen
Zigeunerschnitzel mit Paprikastreifen, Pommes-frites und Salatteller *

Schwabischer Sauerbraten vom falschen Filet mit Semmelknddel und Salatteller *
,Grillteller”
Rind-, Schweine- und Putensteak, Grillwiirstchen mit Krauterbutter, Knoblauchdip,

Pommes-frites und Salatteller

Drei zarte Schweinefilets mit Champignonrahmsauce, Spatzle und Salatteller *

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten mit Pommes-frites und Salatteller

Vegetarisches
100% Geschmack 0% Fleisch
Veganes paniertes Schnitzel mit Pommes-frites und Salatteller

Hausgemachte Spinatknodel auf Allgauer Kdsesauce mit Parmesanspane

Sahnenudeln mit griinem und weifden Spargel, Champignons, Tomaten und frischen
Gartenkrautern

bunter gemischter Salatteller

Fiir ihre Kid's

Spatzle mit Sauce

Hahnchennuggets mit Croquetten und Salat
Schnitzel paniert mit Pommes und Salat

*fiir Senioren kleinere Portion € 2,00 giinstiger
fiir Beilagendnderung berechnen wir € 1,50

Dessert

Gemischtes Eis mit Sahne

,Nussknacker” Walnusseis mit Eierlikor und Sahne
Apfelkiichle mit Zimtzucker, Vanillesauce und Sahne

Bourbonvanilleeis mit frischen Erdbeeren, Grand Marnie und Sahne
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